Wykaz tresci nauczania w oddziale
z edukacji przedmiotowych
w okresie od 25 marca 2020 r. do 10 kwietnia 2020 r.
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religia 2 1 Badz z namii w sieci - rézaniec Adam Rojek
jezyk polski 3 4 Grupy poetyckie miedzywojnia, poezja Juliana Tuwima Iwona Dzwiega
1. Adjectivesuffixes — ¢wiczenia stowotwércze.
2. Jobs for the next 10 years - stuchanie ze zrozumieniem
‘ezvk angielski 3 4 (éwiczenia). Barabara Urabnczyk -
Jezy 9 3. Easteriscoming - ¢wiczenia leksykalne zwigzane z Maziarek
Wielkanoca.
4.Vocabularybuilder — éwiczenia leksykalne z dziatu 8.
Jezyk francuski 2 1 Le SUbjonCtif - Wprowadzenie i Uinie. Renata Wieczorek
Powtérzenie wiadomoci: Rzeczpospolita w XVII wieku;
historia 2 3 Oswiecenie w Europie Katarzyna Wronka
Wzrost znaczenia panstw osciennych (Rosji, Austrii i Prus)
geografia 5 5 Klgsyfn(.aqa.panstw SW|.ata - Zmiany na mapie politycznej. Adriana Siefkowska
rozszerzona Mierniki poziomu rozwoju krajéw
Pole tréjkata i czworokata.
matematyka 3 3 Dtugos¢ odcinka, srodek odcinka. Bozena Diugosz
Symetria wzgledem osi uktadu wspétrzednych.
. G - Ukfad éwiczen rownowaznych. L .
WB;?Zh?:VZVr? g o 3 3 G - Skoki gimnastyczne przez 5 czesci skrzyni. Bartiomiej\Wyrozumski
Y G —fgczone przewroty w przod i w tyt
Organizacja Tresci zgodnie z rozktadem materiatu — system HACCP,
produkgciji 1 1 ocena organoleptyczna Agnieszka Gorzawska
gastronomicznej
Ustuai Realizacja rachunku — podawanie, ptacenie i napiwki
dastron orrg1i czne 2 2 Zasady obstugi roznych typdw gosci oraz specjalnych grup Jolanta Cebula
gosci
= | Obstuga klientow Obs’fuga kelners.ka ngoobs’ruga z obstuga kelserskg | bul
8 | w gastronomi 2 3 Przebieg obstugi gosci Jolanta Cebula
Sporzadzanie potraw z diety niskottuszczowej i
niskoenergetycznej. Przestrzeganie zasad obrobki
Procesy wstepnej, cieplnej i zasad bhp.
technologiczne w 5 3 Obrébka wstepna surowcow na potrawy kuchni Jolanta Cebula
gastronomii staropolskiej i polskiej.
Sporzadzanie potraw kuchni staropolskiej i polskiej z
przestrzeganiem zasad obrébki cieplnej i bhp.
1.How to succeed In business? Konstruowanie slownika
Jezyk angielski poje¢ zawodowych. .
zawodowy L 2 2.Product details - reading comprehension and vocabulary Marzena Nocun
development. Praca z tekstem.
. 1. Koronawirus w Polsce - czas na zmiane zachowan. .
Zajgcia z 1 2 2. Omowienie egzaminu potwierdzajgcego kwalifikacje Agnieszka
wychowawcg Szwamberg
zawodowe.
1. Charakterystyka wod mineralnych, napojow gazowanych
Technologia i niegazowanych. .
. 2. Ogdlna charakterystyka napojow alkoholowych. Agnieszka
gastronomiczna z 2 4 . ;
towaroznawstwem Produkcja spirytusu. ] Szwamberg
3. Charakterystyka wodek czystych.
4. Podziat i charakterystyka wodek gatunkowych.
Planowanie 1. Rodzaje norm zywieniowych.
Lo 2. Podziat ludnosci na grupy w zaleznosci od potrzeb .
zywienia i R Agnieszka
- 2 3 zywieniowych.
produkciji . A . Szwamberg
astronomicznei 3. Zalecane normy dotyczgce energii i spozycia sktadnikéw
9 ) odzywczych.
Zasady 2vwienia 1 2 1. Catkowita przemiana materii. Metody oznaczania CPM. Agnieszka
yzy 2. Bilans energetyczny. Szwamberg




