Wykaz tresci nauczania w oddziale
z edukacji przedmiotowych
w okresie od 25 maja 2020 r. do 26 czerwca2020 r.

klasa

Tresci nauczania

Przedmiot
Liczba godzin
w tygodniu wg
rozktadu zajec¢
wg planu nauczania
Planowanataczna
liczba godzin od
25,05.do 26.06.2020
wg nowego planu

Nauczyciel

1bT

Miedzy wielkoscig a kruchos$cig — filozofia baroku.
Dekoracyjnosé, sztucznosc, przepych — spotkanie ze sztukg
baroku.

Intepretacja wybranego dziela sztuki baroku.

Barokowe niepokoje — poezja Mikotaja Sepa — Szarzynskiego.
Liryka Sepa - Szarzynskiego zwiastunem nowej epoki.

Mitos¢ i przemijanie — dworska poezja D.Naborowskiego.
»,Romeo i Julia” mitosng tragedig wszech czaséw.

Literatura staropolska i jej najwybitniejsi tworcy podsumowanie
wiadomosci.

Jezyk Polski 3 8

Iwona
Dzwigga

1. Jobs — stownictwo dotyczgce zawodow (lekcja online teams).
2. Will and going to — formy wyrazania czasu przysztego i naszych
zamiarow (lekcja

online teams).
3. Jobs for men, jobs for women — strategia stuchania (lekcja online
Jezyk angielski (p2) 3 6 teams).
4. Zero and first conditional — tryb zerowy i warunkowy | (lekcja
online teams).
5. Prefixes — éwiczenia stowotworcze (lekcja online teams).
6. Dream jobs — czytanie ze zrozumieniem, stownictwo (lekcja
online teams).

Barbara
Urbanczyk -
Maziarek

Dreamjobs — czytanie ze zrozumieniem, stownictwo.
Stimulus-baseddiscussion — strategia méwienia.
Anapplicationletter - éwiczenia w pisaniu listu motywacyjnego.
Jezyk angielski (p1) 3 7 Workbookcompletion - éwiczenia utrwalajace.
Grammarbuilder - ¢wiczenia gramatyczne.

Vocabularybuilder - ¢wiczenia leksykalne.

Revision of unit 5 - powtdrzenie wiadomosci z dziatu 5.

Marzena
Stanczyk

Interpretacja geometryczna uktadu réwnan liniowych.
Miary katow w tréjkacie — rozwigzywanie zadan

Tréjkaty przystajace — cechy przystawania trojkgtow

Tréjkaty podobne — rozwigzywanie zadan

3 8 Twierdzenie Talesa — rozwigzywanie zadan

Wielokaty podobne — rozwigzywanie zadan

Wielokaty podobne — obwdéd i pole powierzchni figur podobnych
Powtérzenie wiadomosci — figury podobne

Matematyka

Anna
Kubalka

Religia

Ks. Dawid
Gawenda

ZRZ-Siatkbwka plazowa — zbicie dynamiczne, plasowanie.ZRZ-
Siatkowka plazowa-zagrywka, przyjecie zagrywki.ZRZ-Doskonalimy
gre w ,dwa ognie”. ZRZ-Sitownia-Technika poprawnego
wykonywania éwiczen-dolny odcinek ciata. ZRZ-Sitownia-Cwiczenia
Wychowanie aerobowe-forma i rodzaje treningu aerobowego. ZRZ-Tenis
fizyczne (2/3) 3 8 stotowy-nauka odbi¢ bekhendem. ZRZ-Unihoc-gry i zabawy. PR-
Doskonalenie koztowania pitki ze zmiang reki koztujgce;j i kierunku
poruszania sie.PR-Nauka rzutu na bramke z wyskoku.PR-
Doskonalenie rzutu na bramke z biegu.PR-Nauka obrony ,kazdy
swego” i strefe.PR-Gra szkolna — przepisy.

Anna Winkler

ZRZ-Tenis stotowy — gra pojedyncza.RTM-Nauka podstawowego
kroku poloneza.ZRZ-Poznajemy technike jazdy na rolkach.ZRZ-
tyzwiarstwo — jazda po prostej i po wirazu.ZRZ-t.yzwiarstwo — gry i
zabawy.EZ-Charakterystyka wspofczesnych chorob
cywilizacyjnych.PR-Nauka rzutu na bramke z wyskoku.PR-
Doskonalenie rzutu na bramke z biegu.PR-Nauka obrony ,kazdy
swego” i strefg.PR-Gra szkolna — przepisy.

Wychowanie
fizyczne (1/3) 3 8

Sylwia
Ros$czak

Samoocena. Podsumowanie roku szkolnego oceniamy siebie i
Zajecia z 1 3 innych.

wychowawca Moje marzenia- co robie by je zrealizowaé

Co wydarzyto sie w naszej klasie w tym roku szkolnym

Anna
Kubalka




Geografia

1. Rzezbotwoércza dziatalnos¢ morza i wiatru. ,(lekcja online
Teams)”

2. Gleby na kuli ziemskiej i ich rodzaje. ,(lekcja online Teams)”

3. Szata roslinna na Ziemi. Utrwalenie wiadomosci. ,(lekcja online
Teams)”

Adriana
Sienkowska

Technologia
gastronomiczna z
towaroznawstwem

Charakterystyka kremdéw grzanych, zaparzanych, gotowanych i ,na
zimno”.

Charakterystyka mas stosowanych do ciast.

Ocena towaroznawcza miesa zwierzat rzeznych i dziczyzny.
Ocena swiezosci miesa. Proces dojrzewania miesa. Skfad
chemiczny i warto$¢ odzywcza miesa. Metody utrwalania,
przechowywania migsa na diugi i krotki okres.

Podziat tuszy zwierzat rzeznych i ich charakterystyka.

Agnieszka
Gorzawska

Wyposazenie
zaktadow
gastronomicznych

Tresci dotyczace Urzadzen z wykorzystaniem promienii
podczerwonych i mikrofal stosowane w gastronomii. Pojecie —
chtodzenia, mrozenia i rozmrazania zywnosci. ancuch chtodniczy
— warunki przechowywania zywnosci. Sprezarkowy ukfad
chtodniczy. Urzgdzenia chtodnicze magazynowe, produkcyjne i
ekspozycyjne stosowane w gastronomii.

Metody zamrazania zywnosci.

Agnieszka
Gorzawska

Fizyka

Wyznaczanie mas planet i gwiazd. Niewazkos$c¢ i przecigzenie.
Budowa i ewolucja Wszechswiata.
[podstawa programowa: 2.4, 3.4]

Agnieszka
Niedobecka

Procesy
technologiczne w
gastronomii

12

Asortyment potraw wykorzystujgcych wiasciwosci spulchniajgce i
emulgujace jaj.

Metody i techniki sporzadzania potraw wykorzystujgcych
wiasciwosci spulchniajgce i emulgujace jaj.

Sposoby podawania potraw wykorzystujgcych wiasciwosci
spulchniajgce i emulgujace jaj.

Obrdbka wstepna i cieplna kasz gotowanych na sypko i pétsypko.
Techniki wykonania wybranych potraw z gotowanych na sypko i
potsypko.

Sporzadzanie potraw z gotowanych na sypko i potsypko.
Obrodbka wstepna i cieplna kasz rozklejonych rzadkich, pétgestych
i gestych.

Techniki wykonania wybranych potraw z kasz rozklejonych
rzadkich, potgestych i gestych.

Sporzadzanie potraw z kasz rozklejonych rzadkich, potgestych i
gestych.

Przygotowanie sktadnikéw ciast zarabianych w naczyniu.
Techniki wykonania ciast zarabianych w naczyniu.

Sporzadzanie ciast zarabianych w naczyniu.

Agnieszka
Szwamberg

Plastyka

Czy istnieje jeszcze sztuka realistyczna?
Jakie mozliwosci tworcze kryjg sie w nowych mediach?
Sztuka wspotczesna w Polsce

Barbara
Hajdecka

Techniki fryzjerskie

Opisywanie wykonania proby uczuleniowej

Okreslanie procentowego udziatu wlosow siwych.Lekcja online.
Opisywanie zabiegu dekoloryzacji i pojasnienia.

Korodowanie oraz pigmentacja.

Zmiana koloru witoséw —c¢wiczenia.

Rodzaje zmiany koloru wiosow opisac.

Postugiwanie sie kartg diagnozy klienta-¢wiczenia
Przeciwwskazania do wykonania zabiegu zmiany koloru wiosow.

Celina Lipp-
Zielezny

Historia

Panowanie Kazimierza Jagielloriczyka iwojna trzynastoletnia.
Cesarstwo, papiestwo i wyprawy krzyzowe. Sredniowieczne miasta
i wsie.

Kultura $redniowiecznej Europy i Polski.

Dariusz
Kuchta

Edukacja dla
bezpieczenstwa

Uzaleznienia — jak sie przed nimi chroni¢?
Choroby cywilizacyjne i problemy zdrowia psychicznego.
Komunikacja interpersonalna.

Dorota
Timler

Jezyk francuski

MATERIAL KOMUNIKACYJNY:
opisywanie ubioru

wyrazanie swoich upodoban i preferencji
reagowanie na sktadane propozycje
przyjmowanie lub odrzucanie propozycji
pytanie o opinie, o cene

wyrazanie opinii

opisywanie ubioru o odgrywanie

rol podczas wizyty w sklepie odziezowym
mowienie o preferencjach zywieniowych
pisanie przepisu kulinarnego
opisywanie potraw

MATERIAL LEKSYKALNY:

ubrania

Joanna Ligas




moda

zakupy

wyglad zewnetrzny

zywienie i styl zycia

produkty zywnosciowe
MATERIAL GRAMATYCZNY:
zaimki pytajgce

zaimki wskazujgce

miejsce przymiotnika
rodzajniki czastkowe (du, de la, de I’, des)
wyrazenia ilosciowe
MATERIAL KULTUROWY:
Moda we Franciji

Typowe francuskie potrawy
dieta francuska a dieta polska

1. Obrébka wstepna i cieplna kasz gotowanych na sypko i
potsypko.

2. Sporzadzanie potraw z kasz gotowanych na sypko i
potsypko z wykorzystaniem technik sporzadzania kasz
gotowanych na sypko i potsypko

3. Dobér sprzetu, naczyn i urzadzen do sporzgdzenia potraw
z kasz gotowanych na sypko i potsypko oraz sposoby
podawania potraw z kasz.

4. Obrébka wstepna i cieplna kasz rozklejonych rzadkich,
poigestych i gestych .

5. Sporzadzanie potraw z kasz rozklejonych rzadkich,
potgestych i gestych z wykorzystaniem technik
sporzgdzania kasz gotowanych na sypko i potsypko

6. Dobor sprzetu, naczyn i urzagdzenh do sporzadzenia potraw

techrf’;ﬁ)%eiggne w z kasz rozklejonych rzadkich, péigestych i gestych oraz | Jolanta
gastronomii 12 sposoby podawania potraw z kasz. Cebula
7. Przygotowanie sktadnikow ciast zarabianych w naczyniu .
8. Techniki wykonania ciast zarabianych w
naczyniu.Sporzadzanie ciast zarabianych w naczyniu.
9. Dobér dodatkéw, elementéw dekoracyjnych do
wykonanych potraw.Dobdr wielkosci porcji potrawy,
zastawy stotowej do ekspedycji. Przestrzeganie przepiséw
BHP podczas wykonywanych prac.
10. Przygotowanie sktadnikow ciast zarabianych na stolnicy .
11. Techniki wykonania ciast zarabianych na
stolnicy.Sporzadzanie ciast zarabianych na stolnicy.
12. Dobodr dodatkéw, elementow dekoracyjnych do
wykonanych potraw.Dobdr wielkosci porcji potrawy,
zastawy stotowej do ekspedycji. Przestrzeganie przepiséw
BHP podczas wykonywanych prac.
- Sie¢ to nie tylko Internet, czyli poznajemy topologie sieci
komputerowych
Informatyka (p1) 4 - Kto tam, czyli identyfikujemy komputery w sieci Juliusz
- Kupujemy swiadomie, czyli poznajemy parametry urzagdzen Kobylanka
peryferyjnych
- Ewaluacja zajec.
- Sie¢ to nie tylko Internet, czyli poznajemy topologie sieci
komputerowych
Informatyka (p2) 4 - Kto tam, czyli identyfikujemy komputery w sieci Juliusz
- Kupujemy swiadomie, czyli poznajemy parametry urzagdzen Kobylanka
peryferyjnych
- Ewaluacja zajec.
1)Ogdine zasady ksztattowania bezpiecznych i higienicznych
warunkow pracy.Zagrozenia zwigzane z wykonywaniem zadan
zawodowych- podziat (mech,chem,biol,psychf.) Justvna
Bhp 4 2)Karty oceny ryzyka zawodowego ( zgodnie z zawodami w klasie) Pa'o¥
3)Ksztattowanie bezpiecznych i higienicznych warunkéw pracy )
podczas korzystania z komputera.
4)Ochrona srodowiska pracy
1)Pielegnacja wtosow rozjasnionych.
2)Wykonanie proby uczuleniowej na dziatanie farby.
3)Ochrona odziezy i skory klienta i pracownika.
Pracownia 4)Dobieranie V\(iaéciwej farby. . S Justyna
Fryzjerska 8 gch)’;g(r;qdzame farby z woda utleniong wedtug odpowiedniej Pajor
6)Nakfadanie farby na wiosy.
7)Wykonanie koloryzaciji kilkubarwnej lub pasemek. ( baleyage)
8)Farbowanie wlosoéw siwych i szpakowatych.
Chemia 1.Prawo statosci sktadu.Wzory-empiryczny i rzeczywisty zwigzku Marzena
3 chemicznego. Kowalczyk




2.0bliczenia stechimetryczne.
3.0bliczenia stechimetryczne -rozwigzywanie problemdw.

Biologia

1.Cykl komérkowy.Kierunki przemian metabolicznych.
2.0ddychanie komodrkowe.Inne procesy metaboliczne.
3.Procesy beztlenowe uzyskiwania energii.

Marzena
Kowalczyk

Podstawy
fryzjersatw

Konsekwencje nieprzestrzegania obowigzkéw pracownika i
pracodawcy w zakresie bezpieczenstwa i higieny pracy w salonach
fryzjerskich.

Analizowanie proporcji gtowy i twarzy ludzi w réznym
wieku(poréwnanie budowy).Lekcja online.

Czesci profilu twarzy oraz czesci budowy twarzy.

Okreslanie ksztattow gtowy i twarzy klienta do zabiegu zmiany
koloru wtoséw.

Ksztalty gtowy i profilu.

Rysunek- rodzaje profilu twarzy.

Rysunek- czesci budowy gtowy.

Elementy fryzury oraz wplyw elementow fryzury na ksztatt i
proporcje gtowy i twarzy.

Celina Lipp-
Zielezny

Planowane dziatania wychowawcy:

Informowanie rodzicéw/uczniéw o sytuacji w szkole, zdalnym nauczaniu (rozmowy telefoniczne i poprzez e-
dziennik), problemach wynikajgcych z aktualnej sytuacji (brak aktualnych kont, adreséw e-mail) oraz o postepach
uczniéw; odpowiadanie na pytania rodzicéw/ucznidw na biezgco.




